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Denominacié d'Origen

ELABORACIO DE VINS ESCUMOSOS D.O PENEDES “CLASSIC PENEDES”

Vi escumds: vins escumosos procedents de vins qualificats que han tingut una segona
fermentacio natural pel metode tradicional, amb una sobrepressio deguda al CO2 dissolt,
superior a 3,5 bar.

L’Elaboracio de vins escumosos de qualitat a I’empara de la D.O. Penedes es fara amb raims
i vins provinents d’agricultura ecologica d’acord amb el Reglament (CE) 834/2007 i en la
seva elaboracio d’acord amb els Reglaments (CE) 889/2008 i 203/2012 i amb certificacio del
CCPAE o d’altres entitats de certificacio homologades. Per a [’adaptacio de tots els
elaboradors s’estableix un periode transitori de cinc anys a partir del 1 de Novembre de 2013
i fins el 31 d’octubre de 2018, data a partir de la qual no es qualificara, ni es certificara cap
vi escumos de la D.O. Penedés que no sigui ecologic d’acord amb la normativa vigent.

Els vins escumosos de la D.O. Penedes que els raims provinguin de la verema 2017 i
posteriors hauran de ser tots Ecologics, els anteriors a aquesta verema, degut al periode
transitori establert podran no ser-ho.

La totalitat del procés d'elaboracio del vi escumos des del tiratge fins al degollament es
realitzara dins l'ampolla i dins els cellers inscrits.

La segona fermentacio no pot augmentar el grau alcoholic del vi base en més d'l1,5% vol.

Tot el procés d'elaboracio des del tiratge fins al degollament ha de tenir una durada minima
de quinze mesos, en tots els vins escumosos de la D.O. Penedes a partir de la verema 2013

Una vegada fet el degollament es podran acabar d'omplir les ampolles amb licor d'expedicio.
La incorporacio del licor d'expedicio no podra fer augmentar el grau alcoholic en més de
0,5% vol.

Una vegada acabat tot el procés d'elaboracio es podra transvasar a ampolles més petites de
20 cl, 37,5 cl, o capacitat igual o superior a 3 litres.

Es prohibeix la utilitzacio de gas CO2 aixi com el seu emmagatzematge en els locals on
s'elabori vi escumaos, sense l'autoritzacio expressa del Consell Regulador.

S’estableix la variant Ancestral del Metode Tradicional com aquell vi escumds que en tot el
procés d’elaboraciéo només es fermenten sucres provinents del propi raim i en cap cas
s’afegeix sucre exogen al raim que s’ha fet servir per a la elaboracio del vi base.

En els vins escumosos de la D.O Penedes de llarga crianca, de com a minim 4 anys des del
tiratge, i que el procés del tiratge s’ utilitzi tap de suro, podran sortir al mercat sense degollat,
sempre i quan no s hagin utilitzat coadjuvants i caldra posar en [’etiquetat la mencié “No
Degorjat” o “No Degollat” o equivalents en d’altres idiomes.

El vi escumos de qualitat, sempre d’acord amb la Reglamentacié Europea i la normativa
sobre vins ecologics, tindra les caracteristiques segiients,

El grau alcoholic adquirit minim sera 11 % vol.

Acidesa total (en acid tartaric) minim 5 g/l.

Acidesa volatil real (en acid acetic) inferior a 0,8 g/l.

Anhidrid sulfuros d’acord amb el Reglament (CE) 203/2012 i la normativa que hi sigui
d’aplicacio sobre vins escumosos ecologics.

Sobrepressio minima de 3,5 bar a 20°C.

Per a ampolles de capacitat inferior a 250 ml la sobrepressio sera superior a 3 bar a 20°C.
Segons el contingut en sucres residuals els vins escumosos es denominaran:
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Brut natural: menys de 3 g/l i que no s'hagi posat sucre després del degollament.

Extra brut: entre 01 6 g/l.

Brut: menys de 12 g/l.

Extra sec: entre 12 i 20 g/I.

Sec: entre 171 35 g/l.

Semisec: entre 33 i 50 g/l.

Dol¢: més de 50 g/l.

Els vins escumosos de qualitat produits en la Denominacio d’Origen Penedés s'hauran
d'ajustar, en tot cas, al que determina la lletra k) de l'annex 6 del Reglament CE 1493/1999

La indicacié reserva haura de ser utilitzada pels vins escumosos de qualitat de la
Denominacio d'Origen Penedes d'acord amb la definicio de la normativa comunitaria i
sempre que el procés d'elaboracio sigui com a minim de quinze mesos a partir del raim
procedent de la verema 2013. La indicaciéo Premium es podra utilitzar en substitucio de la
mencio Reserva, pels escumosos que surtin al mercat fins a I’any 2014 inclos.

Les indicacions Reserva3, Reservad, Reserva5, Reserva6, Reserva7, Reserva8, Reserva9,
ReservalO, Reserval l, Reserval2, Reserval3, Reserval4 i Reserval5 es podran utilitzar quan
el procés entre el tiratge i el degollat duri respectivament 3,4, 5,6 7,8, 9, 10, 11, 12, 13, 14 i
15 anys.

El Consell Regulador podra registrar una Marca que podra cedir la seva utilitzacio a les
empreses que elaborin vi Escumds de la D.O. Penedes, com a marca definitoria del producte i
que sempre que no es compleixin les condicions establertes en aquest reglament podra retirar-
ne el seu is.

L’anyada de la verema dels raims que s’utilitzin per a l’elaboracio dels vins escumosos de la
D.O. Penedes haura de figurar en I’etiquetat.

Per als vins escumosos emparats per la D.O. Penedes, caldra obligatoriament posar la data
de degollat amb el format de mes i any i I’any de la collita del raim.

En els vins escumosos emparats per la D.O. Penedes hi podran constar en [’etiquetat
principal, es a dir en ’etiquetat frontal al costat de la marca de ’empresa i de la mencio
PENEDES les segiients varietats Blanques : Macabeu, Xarel-lo, Parellada, Subirat Parent,
Malvasia de Sitges, Chardonnay, Muscat d’Alexandria i les varietats negres segiients:
Garnatxa negre, Samso, Sumoi negre i Pinot noir.

La resta de varietats podran constar en ’apartat de la contraetiqueta on s’explica el vi i en la
mateixa mida de lletres que la resta del text.

També es podra adquirir per part d’un celler inscrit a la D.O. Penedés per a ’elaboracio de
vins escumosos emparats per la D.O. Penedeés, un maxim d’un 25 % d’ampolles en punt o
rima de la produccio d’aquell celler de [’any anterior, sempre i quan aquestes ampolles ja
hagin complert els 15 mesos de crianga obligatoria en el celler on es va fer el tiratge.
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El licor d’expedicio pels vins escumosos es podra fer en base als segiients productes
sacarosa, most, most parcialment fermentat, most concentrat, most concentrat rectificat, vi
base D.O. Penedes, i destil-lat de vi o una barreja d’aquests productes.

Les empreses que elaborin vins escumosos de la D.O. Penedes faran constar en [’etiquetat la
marca “Classic Penedés” en un lloc destacat.
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